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Trommelwirbel

Für Reibkäse, Rüebli
salat, aber auch für 

Schoggi oder Apfel: 
Die AluTrommelraf
fel von Zyliss ist ein 
kleiner Alleskönner. 
Und vor allem Kult. 
Seit über 60 Jahren 

wird damit alles Mögli
che manuell zerkleinert. 

Nun wird der Schweizer Kü
chenklassiker neu heraus
gegeben, mit frischem 

Design und verbesser
ten Funktionen.

159 Fr., z. B. bei Coop City, 
Manor, Loeb, zyliss.ch

Ach, New York! 
Nur schon der 
Name weckt  

Sehnsüchte. Das 
Buch «Comfort 

Food. Gute-Laune-
Küche aus New 
York» bringt die 

kulinarischen 
Träume des Big 
Apple auf den 

Teller. Koch und 
Restaurantbe-

sitzer Russel Norman 
versammelt darin 120  

Rezepte, die für ihn typisch 
New York sind: Kandierter 
Speck, Pizzette und Sliders, 

Cheesecakes, Bourbon  
Brownies und coole Drinks.

Russel Norman: Comfort Food. GuteLauneKüche  
aus New York. PrestelVerlag 2017, 304 Seiten, ca. 46 Fr.

Das Schweizer Bier  
Pilgrim Triple Blanche, 

12.75 Fr. bei Manor Food

Die hausgemachte Salz
mischung The Market 

Grill, 7.90 Fr. von Jelmoli

Sommer im Glas

Die Ernte im Garten ist üppig. 
Also beginnt Domenica Boutilly 

zu kochen. Im bündnerischen 
Filisur tüftelt sie an immer  
neuen Delikatessen. Ihre  

Spezialität: das Einmachen.  
Das Resultat: Weichsel 

Chutney, RhabarberChutney, 
ChiliPeperoniGelee  

oder OlivenQuittenKonfitüre. 
Schmeckt toll zu Grilladen.

vrenelisgaertli.ch

A P R O P O S  
G R I L L P A R T Y

O N L I N E NEU! annabelleRedaktorinnen 
kochen Rezepte aus dem Buch 
nach: annabelle.ch/rezepttest


